


Toteuttajat

Hallinnoija: Savonia-amk
Osatoteuttajat: Sakky, Pro Agria/MKN, Paok
Sidosryhmat: MTK, Savon Keittiomestarit

Toteutusaika
Tammikuu 2024- joulukuu 2025

Kohderyhma

pk-yritykset, tuottajat ja tukut, koko
ruokaketju

Rahoitus ja budejtti

Maaseuturahaston haku 2023
Yleishyodyllinen kehittamishanke
Omarahoitusosuus 17%

Flat rate 40%

n. 500 000-600 000€



Tausta ja tarve

Haluamme parantaa paikallisen ruuan saatavuutta
ammattikeittioille, edistaa paikallisen ruuan menekkia ja
auttaa pohjoissavolaisia ruoka-alan toimijoita
verkostoitumaan paremmin. Haluamme auttaa
ravintoloiden tarpeiden ja tuottajien tuottamien
tuotteiden kohtauttamisessa ja tuotteiden saamisessa
helpommin ammattilaisten kayttoon. Haluamme myos
tukea tuottajien kykya kehittaa ravintola-alan tarpeita ja
arvoja paremmin vastaavia tuotteita ja elintarvikkeita.




Tavoitteet

e Saada paikallisesti tuotettu
ruoka paremmin nakyuville ja
Koko ruokaketjun yhteistyon saataville paikallisissa
vahvistaminen tukuissa, ravintoloissa ja
Lahituotteiden

kayton lisaaminen

paivittaistavarakaupoissa.
e Saada lahiruuan kysynta ja

ammattikeittioissa tarjonta vastaamaan

Lahituotteiden jatkojalostuksen paremmin

kehittaminen ammattikeittioiden

tarpeita vastaaviksi
e Parannetaan lahituotteiden

saatavuutta ja logistiikkaa
e Tehdaan selvitys REKO -

toiminnan tueksi
itsepalvelukonteista ja
& i digitaalisista myyntikanavista
\Oi e Selvitetaan digikartan
mahdollisuutta paikantaa
~~o

paikalliset tuottajat ja

ostokanavat

Saada nakyvyytta hankkeen
toimenpiteille, paikallisille
tuottajille ja ruoka-alan toimijoille
Pohjois-Savossa, ja
valtakunnallisesti uusien
ratkaisuiden, kokeiluiden, ja
pilotointien ansioista.
Yritysten ymmarryksen
lisaaminen oman toiminnan
vastuullisuudesta ja
kestavyydesta.



Toimenpiteet

TP1 Ruokaketjun verkostoituminen ja innovaatiot
e L3hituotteiden tunnettuuden/ kayton lisaaminen ammattikeittioissa
e Verkostoitumistilaisuudet ja virtuaaliset makumatkat
e Kuopio -menu reseptikilpailu

TP2 Lahiruuan saatavuuden parantaminen digitalisaation avulla
e Selvitys itsepalvelukonteista ja digimyyntikanavista + digikartta
e Terminaalituotemallin pilotointi
TP3 Lahiruoka tuotteiden menekin edistamista
e Tuotekehitystyopajat jatkojalosteista
e Menekin edistamistutkimusta ruokakaupoissa
e | ahiruoka pop upit ja shop in shopit
e Opintomatkat edellakavija yrityksiin (kaupat, tukut jne.)
e Tarinallistamistyopajoja myynnin tueksi
e Lahjakorit/Kuopio -ruokalahjakilpailu

TP4 Viestinta
e Monikanavaista viestintaa lahiruuasta

TP 5 Vastuullisuus ja kestavyys lahiruokaketjussa .
e Lisataan ymmarrysta oman toiminnan vastuullisuudesta ja
kestavyydesta mm. tyopajojen ja tietoiskujen avulla



Tulokset

Koko ruokaketjun verkostoitumistapahtumaan ja virtuaalisiin
makumatkoihin syntyy vakiintunut konsepti

Kuopio/ Pohjois-Savo -menu pohjoissavolaisten ravintoloiden kayttoon
Taste Savo ja Agri&Food Cluster-verkoston vahvistuminen
Selvitys itsepalvelukonteista ja digitaalisista myyntikanavista
Digitaalisen kartan avulla hahmotetaan paremmin

paikallisen ruuan ostokanavat

Lahituotteet palvelevat paremmin ammattikeittioiden tarpeita
Ammattikeittiot/ kuluttajat loytavat lahituotteet

helpommin ja sita on tarjolla enemman

Ymmarrys vastuullisuuden laajasta merkityksesta seka
vaikuttavuudesta lisaantyy alueen ruokaketjun toimijoilla.
Yrityksilla on uutta tietoa seka uusia tyokaluja kehittaa omaa
toimintaa vastuullisemmaksi

Parhaat menekin edistamiskaytanteet tuodaan
Pohjois-Savon alueella.

Lehtijuttuja, artikkeleita ja blogeja julkaistu hankkeen
toimenpiteista ja tuloksista
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Tarjoamme yrityksille

e Mahdollisuuden nakyvyyteen tapahtumissa, alueellisissa
verkostoissa ja medioissa

e Verkostoitumista alueellisesti koko ruokaketjun kesken

e Uusia tyokaluja ja ideoita omien vastuullisten
toimintojen kehittamiseen.

e Tuotekehitysta asiakkaiden tarpeisiin yhdessa
ruokakaetjun toimijoiden kanssa.

e Tyokaluja ja vinkkeja viestintaan seka oman toiminnan
tarinallistamiseen

e Paikallisten raaka-aineiden loytamista omien
tuotteiden tuotteiden tuotekehitykseen ja tuottamiseen

e Tilaisuuksia ammattikeittioiden ja yrittajien kohtaamiseen

e Benchmarkkausmatkoja edellakavijayrityksiin

e Uusien myyntikanavien loytaminen (lahituotteet)

[

[

Pop up-tapahtumia mm. kaupoissa, tukuissa, ravintoloissa jne.
Uusia menuita ja alueellisia ruokatuotteita ruokapalveluille

Osallistumismaksu: alle 200 000<€ liikevaihdolla 200e +alv/vuosi (hankeen kesto 2 vuotta).
Jos litkevaihtosi on yli 200 O00€ niin osallistumismaksu neuvotellaan erikseen.
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Savonia-ammattikorkeakoulu Oy
Hannaleena Uhlback-Ropponen
p. 044 /85 5580, hannaleena.uhlback-ropponen@savonia.fi

Savon ammattiopisto
Anu Arolaakso

p. 044 /85 4048, anu.arolaakso@sakky.fi

Pro Agria/ Maa-ja kotitalousnaiset
VEERNS lalE)
p. 0400 905 /782, marja.niskanen@proagria.fi

Palvelualan Opisto Kuopio i
anni-Mari Larronmaa
0. 050 5725461, hanni-mari.larronmaa@paok.ﬁ
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