Vastuullisuus ja kestavyys
ruokaketjussa
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Yritysten vastuullisuuskartoitus -
Mista lahtea liikkeelle?

Vastuullisuusty6 on tarkeaa, koska se varmistaa pitkan
aikavalin kannattavuuden ja Kilpailukyvyn yhdistamalla
liiketoiminnan kestavaan kehitykseen, riskienhallintaan ja
sidosryhmien luottamukseen.

Arvioi vastuullisuustyosi tila ja tiedat mista lahtea liikkeelle:
Yrityksen vastuullisuuden nykytilan arviointi

Niina Suuronen, Responsia Qy
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https://amksavonia-my.sharepoint.com/:b:/g/personal/info_agrifoodclusterns_fi/IQCkbMKhJndsQoUw-XEQIQhnARITfqt2CNWCrcnuZt1iemE?e=dWKQCW
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Elamyksia lahiruuasta

Kaejjalaki -podcast:
Elamyksia lahiruuasta jakso 1

Kuuntele, miten paikallisuus ja yhteistyo voivat tuottaa elamyksia
ja samalla kasvattaa yrityksen myonteista ymparistokadenjalkea.
Vieraina ravintola Ehtoon yrittaja Jarna Kaplas ja maatalousyrittaja
Timo Lindsberg Rautalammilta. Asiantuntijakommentin tarjoaa
erityisasiantuntija Kirsi Viljanen maa- ja metsatalousministeriosta.

“Kerran vuodessa kutsumme kaikki tuottajamme yhteisen péydan
aareen ruokailemaan ja keskustelemaan. Haluamme tuntea kuka
kasvattaa ja tuottaa kayttdmamme raaka-aineet, jolloin syntyy
ymmarrys tarpeesta seka aidosta tarinasta lahiruoan ympaérille.”

Jarna Kaplas, Ravintola Ehtoo
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https://open.spotify.com/episode/57njIcgyb20CH0difTLov7?si=l3R9Sjw-TyGdH1PmlmYkQg&nd=1&dlsi=f80057da21a24967
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Lahiruuan elinkaari

Kaejjalaki -podcast:
Lahiruuan elinkaari jakso 2

Tarkastelussa lahiruoan vastuullisuus elinkaariajattelun ja
kiertotalouden nakokulmasta. Miten ruoan koko elinkaari rakentuu,
ja kuinka ymparistovaikutuksia voidaan vahentaa ruokaketjun eri
vaiheissa?

Keskustelussa mukana ilmastoasiantuntija Saara Karkulahti,
Hiilineutraali Pohjois-Savo -hanke, ELY-keskus ja klusterikoordinaattori
Kaisa Kahkonen, Agri-Food-klusteri, Savonia-ammattikorkeakoulu.
Asiantuntijakommenttin tarjoaa tutkijatohtori Kari Koppelmaki
Helsingin yliopistosta.

Elinkaariajattelu auttaa tunnistamaan ne elinkaaren vaiheet, joissa
syntyy eniten ymparistovaikutuksia, kustannuksia ja riskeja, ja
Koppelmaki osoittaa, miten naita voidaan kaantaa mahdollisuuksiksi
ja lisaarvon lahteiksi.

Perehdy tarkemmin:
LUKE:n LCA-Foodprint-malliin ja viestintaohjeistukseen
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https://open.spotify.com/episode/2FmV7C3WAZ47vqE8eYHYZw?si=J8FiOaZnQhWFNH_3FNAl1A&nd=1&dlsi=e930cd08910e4969
https://www.luke.fi/fi/projektit/lcafoodprint
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Kestavyystoimet lahiruokaketjussa

Kaejjalaki -podcast:
Kestavyystoimet lahiruokaketjussa jakso 3

Tassa jaksossa kaydaan lapi konkreettisia kestavyystoimia
lahiruokaketjun eri vaiheissa. Miten kestavat ratkaisut nakyvat arjen
tyossa ja millaisia hyétyja niilla voi saavuttaa?

Vieraina marjatilayrittaja Noora Rasanen, Kolarinpellon marjatila,
Leppavirta seka tuotekehitys- ja laatupaallikkoé Ari Hietanen,
Kalavapriikki, Kuopio. Asiantuntijakommentin tarjoaa maatilatalouden
lehtori Kati Partanen, Savonia-ammattikorkeakoulusta.

Jaksossa avataan mm. miten uudet teknologiat mahdollistavat
nykyaan sivuvirtojen tehokkaamman hyodyntamisen ja nain myos
kokonaan uusien tuotteiden syntymisen, ja kuinka hajautetut
tuotantolinjat vahentavat riskeja. Kestavyys on tarkeaa myos
huoltovarmuuden nakokulmasta.
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https://open.spotify.com/episode/3GcpyVtlwBaMmlLSVnUTvL?si=UmfkzMVmTR-JtSjcBNF0bQ&nd=1&dlsi=cd77bb87b5684937
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Vihreat vaittamat ja vastuullisuusviestinta

Kaejjalaki -podcast:
Viesti vastuullisesti - Valta viherpesu jakso 4

Miten yritys voi viestia kestavista teoistaan rehellisesti ja lapinakyvasti
ja valttaa viherpesua? Keskustelussa kasitellaan myos EU:n vihreat
vaittamat -direktiivia ja sen vaikutuksia.

Vieraina kuopiolaiset luomuviljelija ja yrittaja Panu Hiekkala, Pohjolan
Hedelma Oy ja vastuullisuusviestinnan asiantuntija Tarja Tapaninen,
Savonia-ammattikorkeakoulusta.

“Uudet direktiivit tarjoavat Suomelle mahdollisuuden kansainvaliseen
vertailuun ja kestavien tuotteiden brandaamiseen. Nama pitaa nahda
isona mahdollisuutena Suomelle, koska meilla on ruoantuotannossa
asiat lahtokohtaisesti jo paljon paremmin kuin monessa muussa
maassa.”

Panu Hiekkala, Pohjolan Hedelmé Oy
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https://open.spotify.com/episode/1e6wX0ZuqGbQDie7P4s7Rq?si=U1-0kqszQX6HmFUGRsS_VA&nd=1&dlsi=50475ace4f604fe7
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Nimisuojatuotteiden hyodyntaminen

Kaejjalaki-podcast:
Pohjoissavolainen ruokakulttuuri ja nimisuoja jakso 5

Mika tekee ruuasta kulttuuria ja miten nimisuoja auttaa sailyttamaan
paikallisia perinteita ja tuotteita? Jaksossa kasitellaan EU:n
himisuojaprosessin merkitysta paikallisille tuotteille ja yrityksille.
Keskustelemassa ruoka- ja yritysasintuntija Marja Niskanen,
Ita-Suomen Maa- ja kotitalousnaiset ja kotitalousneuvoja Heta
Nykanen Savon Martat. Asiantuntija kommentit tarjoavat dosentti,
ruokakulttuurin tutkija Maarit Knuutila ja erikoissuunnittelija Marjo
Sarkka molemmat Helsingin yliopistosta.

EU:n nimisuojajarjestelma suojaa elintarvikkeita ja maataloustuotteita
vakiintuneen nimen vaarinkaytélta ja huokeammilta vaarennoksilta
seka luo tuotteille lisaarvoa. Kuluttajalle suojaus on tae siita, etta
tuotteen alkupera, raaka-aineet ja valmistusmenetelma tunnetaan.
Nimisuojatuotteita kannattaa hyodyntaa matkailullisesti
ruokatarjoiluissa tai -aktiviteeteissa.

Savolaisia nimisuojattuja tuotteita ovat Savolainen mustikkakukko
(SMM), Ylasavolainen muurinpohjalettu (SMM), Suonenjoen mansikka
(SMM) ja kalakukko (APT)

Kolme tapaa suojata: Suojattu alkuperanimitys (SAN), Suojattu
maantieteellinen merkinta (SMM) ja Aito perinteinen tuote (APT)

Nimisuojatuotteet

Lisatietoa hakuprosessista

N
| MAKUIA )

$
q
"Osm



https://open.spotify.com/episode/71hOOmqjHLD9yB3Zc5XsSF?si=UCkykxHYQ8ihb12f3gDSUQ
https://tastesavo.fi/syomalysti/nimisuojatuotteet 
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ainesosat-ja-sisalto/nimisuojatut-tuotteet/
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Lahiruokaa Pohjois-Savosta

Pohjois-Savo on merkittava ruoantuotannon maakunta.

Tuotamme vuodessa esimerkiksi:

* Sipulia 8 241 000 kg

* Marjoja 3 866 000 kg

* Porkkanoita 1 986000 kg
* Maitoa 301 606 000 litraa

Hyodynna alueen monipuolisia ja runsaita raaka-aineita.
Lahiruokaa Pohjois-Savosta
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https://amksavonia-my.sharepoint.com/:b:/g/personal/info_agrifoodclusterns_fi/IQC5pY1YPSMoQou4Q60LsCpPAZjznTBmCF0UsR5m3tlznJ4?e=WLanOh
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Lahiruuan nakyvyys ruokakaupoissa

Kysely lahiruoan viestinnasta ja mainonnasta
vahittaiskaupassa.

Keskeiset havainnot:
e 92 % ostaa lahituotteita aina tai silloin kun ne ovat saatavilla.

* Suosituimmat lahituotteet: vihannekset & hedelmat (78%), leipa &
viljatuotteet (70%), liha & kala (66%).

* HKyselyn aikana toteutetut viestintatoimet (esittelyt, maistiaiset)
lisasivat kiinnostusta ostaa lahituotteita: 87 % koki vaikutuksen
myonteisena

* Asiakkaat haluavat tietaa erityisesti tuotteen alkuperan (86%) seka
hinnasta ja laadusta (50%)

* Vanhemmat kauppakavijat arvostavat lahituotteita ja
hiista viestimista. Selkea esillepano ja esittelyt tehostavat
ostohalukkuutta.

Kysely toteutettiin 1.11.2024 lisalmen Citymarketissa

Kekri- tapahtuman yhteydessa klo 8-18 valilla.

Vastaaja (n=112) edustivat paaosin yli 65 vuotiaita kuluttajia yli (70%)
joista paaosa oli naisia (77%).
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Lahiruoan tulevaisuus Pohjois-Savossa -
mista tullaan ja minne ollaan menossa?

Vahvuudet

* Laadukas tuotanto, elainten hyvinvointi, aktiivinen tuotekehitys.
* Toimiva logistiikka ja REKO-verkosto.

* Hyva some- ja tapahtumanakyvyys.

* Toimivia verkostoja ja hankkeita.

Keskeiset haasteet

* Tuottajien kannattavuus ja raskas byrokratia.

» Keskusliikkeiden hallitseva asema myynnissa.

* Hinnan ja arvon ymmartamattomyys kuluttajilla.
* Saatavuus ja logistiikkaketjun jarjettomyydet.

* Puutteellinen nakyvyys kaupoissa ja ravintoloissa.

Tulevaisuuden kehittamisteemat

* Arvoketju lahemmas tuottajaa (jalostus, brandays, nakyvyys).

* Kestava ja kannattava tuotanto (tuki, hinta, infrastruktuuri,
huoltovarmuus).

* Selkea ja aito markkinointi (tarinat, alkupera, ravintolaviestinta).
* Uudet myyntikanavat ja jakeluratkaisut.

* Kasvatuksen ja tiedon rooli - lahiruokamielikuvan rakentaminen
lapsuudesta asti.

* Laajempi yhteistyo ja yhteinen maakunnallinen strategia.

Lue blogi
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https://makujapohjoissavosta.fi/lahiruoan-tulevaisuus-pohjois-savossa-mista-tullaan-ja-minne-ollaan-menossa/

